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MARTES 15 DE MARZO

MESA REDONDA

11:00 - 12:30: EMPRENDE NO RURAL, E POSIBLE!!
CHOCOLATES ANTOXO Fabrica de chocolates artesans. (Arantei)
CERVEXA A CURUXA. (Ponteareas)

BODEGA BEIRA ARAL. Vifio de autor (Arbo)

COOPERATIVA CAPRINA. (Mondariz).

CARABUNA. Marmelada Sabugueiro.

FINCA A PUCHADIZA. Horta ecoldxica (As Neves)

Coordinador da mesa: Don Xosé Manuel Rodriguez. (Alcalde de
As Neves)

12:30 Pausa café
13:00 - 13:30 CONCLUSIONS E PECHE

Lugar: Auditorio Vazquez Portomerie. {Audlturio do concello As
Neves, Confirmar asistencia tif. 986648250. A Cancela).

MERCORES 16 de MARZO

10:00 - 12:00: TALLER DE MOENDA NOS MUINOS
DE RUBIOS.

Visita guiada con moenda de millo. Dirixida por Don Belarmino
Méndez.

Saida dende EFA A Cancela

Taller do Pan de Millo nao obradoiro da escola.

Organiza:

Torloreos. s/n
36449 As Neves
986.64.82.50
acancela@unefa org

XOVES 17 DE MARZO

MESA REDONDA

11:00 - 12:30: UNHA ALTERNATIVA GASTRONOMICA:

0 ECOLOXICO.

A TASKATENDA (Salvaterra).

MELAS NEVES. Cooperativa do Requeixo e o mel de As Neves
XANGALL. Bodega ecoldxica e biodindmica. (Arbo)
BIOCHOUSA. Horta ecoléxica. (Mondariz)

XURXENS. Horta ecoldxica. (Mondariz)

CHEF IVAN MENDEZ. Restaurante Birbidas (Mondariz).

EFA CORISTANCO Ciclosformativos Rama Agraria
PANADERIA PANDARAN. Panaderia integral. (A Lama)
Coordinador da mesa: Don Ernesto Sanchez Salgado. Director Técnico
CRAEGA.

12:30 Pausa café

13:00 - 13:30 CONCLUSIONS E PECHE
Lugar: Auditorio Vdzquez Portomefie. (Auditorio do concello As
Neves, confirmar asistencia tif. 986648250. A Cancela).
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